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Lampiran 5: Hasil Uji Laboratorium Kadar Protein 
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Lampiran 6: Hasil Analisis Anova 

a. Tabel Hasil Anova Single Factor Terhadap Rasa kue kering 

putri salju dengan tepung kedelai 

Descriptives 

 N 

Mea

n 

Std. 

Devi

ation 

Std. 

Error 

95% 

Confidence 

Interval for 

Mean 

Mini

mum 

Maxi

mum 

Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

Tanpa 

Tepung 

Kedelai 

30 2.13 1.00

8 

.184 1.76 2.51 1 3 

5% subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.50 .777 .142 2.21 2.79 1 4 

10% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.00 1.01

7 

.186 2.62 3.38 2 4 

15% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.43 .898 .164 3.10 3.77 2 4 

Total 120 2.77 1.04

3 

.095 2.58 2.96 1 4 

 

b. Tabel Hasil Anova Single Factor Terhadap Warna Kue 

Kering Putri Salju Dengan Tepung Kedelai 

Descriptives 

 N 

Mea

n 

Std. 

Deviat

ion 

Std. 

Error 

95% 

Confidence 

Interval for 

Mean 

Mini

mum 

Maxim

um 
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Low

er 

Bou

nd 

Upp

er 

Bou

nd 

Tanpa 

Tepung 

Kedelai 

30 3.87 .346 .063 3.74 4.00 3 4 

5% subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.60 .498 .091 3.41 3.79 3 4 

10% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.60 .498 .091 3.41 3.79 3 4 

15% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.40 .621 .113 3.17 3.63 2 4 

Total 12

0 

3.62 .522 .048 3.52 3.71 2 4 

 

c. Tabel Hasil Anova Single Factor Terhadap Aroma Kue 

Kering Putri Salju Dengan Tepung Kedelai 

Descriptives 

 N 

Mea

n 

Std. 

Devi

ation 

Std. 

Error 

95% 

Confidence 

Interval for 

Mean 

Mini

mum 

Maxim

um 

Low

er 

Bou

nd 

Upp

er 

Bou

nd 

Tanpa 

Tepung 

Kedelai 

30 2.80 .610 .111 2.57 3.03 1 3 

5% subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.53 .860 .157 2.21 2.85 1 3 
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10% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.10 .305 .056 2.99 3.21 3 4 

15% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.17 .379 .069 3.03 3.31 3 4 

Total 120 2.90 .627 .057 2.79 3.01 1 4 

 

d. Tabel Hasil Anova Single Factor Tekstur Kue Kering Putri 

Salju Subtitusi Tepung Kedelai 

Descriptives 

 N 

Mea

n 

Std. 

Deviat

ion 

Std. 

Error 

95% 

Confidence 

Interval for 

Mean 

Mini

mum 

Maxim

um 

Low

er 

Bou

nd 

Upp

er 

Bou

nd 

Tanpa 

Tepung 

Kedelai 

30 3.03 .320 .058 2.91 3.15 2 4 

5% subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.03 .414 .076 2.88 3.19 2 4 

10% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.93 .450 .082 2.77 3.10 2 4 

15% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 3.03 .320 .058 2.91 3.15 2 4 

Total 120 3.01 .378 .034 2.94 3.08 2 4 
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e. Tabel Hasil Anova Single Factor Terhadap Daya Terima 

Konsumen Kue Kering Putri Salju Subtitusi Tepung 

Kedelai 

Descriptives 

 N Mean 

Std. 

Dev

iatio

n 

Std. 

Erro

r 

95% 

Confidence 

Interval for 

Mean 

Minimu

m 

Maxim

um 

Low

er 

Bou

nd 

Upper 

Boun

d 

Tanpa 

Tepung 

Kedelai 

30 2.93 .254 .046 2.84 3.03 2 3 

5% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.90 .305 .056 2.79 3.01 2 3 

10% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.93 .254 .046 2.84 3.03 2 3 

15% 

subtitusi 

tepung 

kedelai 

30 2.80 .407 .074 2.65 2.95 2 3 

Total 120 2.89 .312 .028 2.84 2.95 2 3 
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Lampiran 7: Dokumentasi Pembuatan Produk 

 

1. Cara Membuat 

Tepung Kedelai 

 

 

 
 

2. Bahan Cookies Putri 

Salju Tepung Kedelai 
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3. Cara Membuta 

Cookies Putri Salju Tepung Kedelai 
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4. Hasil Jadi Cookies 

Putri Salju 
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Lampiran 8: Lembar Observasi 
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Lampiran 9: Kusioner Panelis Terlatih 
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Lampiran 10: Kuisioner Panelis Tidak Terlatih 
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Lampiran 11: Dokumentasi Pengambilan Data 
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