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F‘REQ"IEH:IES VAPIAFLESbumbu ra=a aroma tekstur warna kesukaan
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Filter nons®

Weight <nons®
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Missing Value Handling

M of Rows in Werking Dats
File
Di=finition of Missing

Cases Usad

User-defined missng valuss are trasted as missing.

Statistics ar= basedon 3l cases with valid data.
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Syntax FREQUEMNCIES VARIABLES=bumbu rass aroma
tekstur wamna kesuksan
TORDER=ANALYSIS.
Resources Processor Time
Elspsed Time
LAMPIRAN T (UJI FREQUENCY
[Datadet0] E:\IAILIdata sp=s frekuensi.zav
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tingkat
rxsa aroma tekstur Warna kesukaan
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aroma makanan
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Bumbu
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gudeg
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TABEL UJI ORGANOLEPTIK

TINGKAT
- PERLAKU RASA AROMA TEKSTUR WARNA lCEf:KA
AN KE-
1(2(3(4/5|1(2]3(4/51(2|3/4(5/1(2/3|4/5(1(23
B ( T1)bumbu o v v A V1
matang
2. (T2)
bumbu “ v v v v
mentah
JUMLAH
PROSENTASE | | I
KETERANGAN :
RASA : AROMA : TEKSTUR : WARNA : TINGKAT
KESUKAAN :
Skor (5) : Rasa | Skor  (5) Skor (5) : Skor  (5)
Bumbu Gudeg | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu | Warna Bumbu | 1 = Tidak Suka
Sangat Manis | Gudeg Sangat | gudeg Lembut Gudeg Sangat
Kuat Putih Agak | 2 = Kurang Suka
Skor (4) : Rasa Skor (4) : Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (4)  : | Tekstur bumbu 3 = Netral
Agak Manis Aroma Bumbu | gudeg Sedikit Skor  (4)
Gudeg Kuat Lembut Wama Bumbu | 4 = Suka
Skor (3) : Rasa Gudeg Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (3) skor (3) tekstur 5 = Sangat Suka
Agak netral Aroma Bumbu | bumbu gudeg Skor  (3)
Gudeg netral netral Wama Bumbu
Skor (2) : Rasa Gudeg netral
Bumbu Gudeg | Skor  (2) Skor (2) :
Kurang Manis | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu | Skor  (2)
Gudeg  Tidak | gudeg Kurang Warna Bumbu
Skor (1) : Rasa | Kuat Lembut Gudeg Kurang
Bumbu Gudeg Coklat
Tidak Manis Skor (1) :|Skor(1):
Aroma Bumbu | Tekstur bumbu Skor (1)
Gudeg  Tidak | gudeg Tidak Warna Bumbu
Ada Lembut Gudeg  Tidak
Coklat
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ANGKET PENELITIAN SKRIPSI

“ PENGGUNAAN BUMBU DASAR PUTIH SEBAGAI BUMBU GUDEG INSTAN
DITINJAU DARI UMUR SIMPAN “

Prosedur pengisian lembar penelitia

1. Mohon b dan k di dara untuk isi seluruh kolom yang ada

2. Bacalah prosedur pengisian lembar peneletian dengan sek dan apabila ada yang
kurang paham silahkan bertanya pada peneliti.

3. lisilah identitas anda pada lembar dibawah ini.

4. Dihadapan anda terdapat 2 sampel bumbu berbahan dasar putih gudeg. Berikan
penilaian atau skor terhadap rasa dengan cara mencicipinya,warna dengan cara dilihat,
aroma dengan cara dicium baunya, tekstur dengan cara dicoba, dan kesukaan sesuai
dengan selera anda. ;

5. Ambilah sampel bumbu but dan silahk b

6. Kemudian berilah tanda (V) dikolom nilai yang disediakan sesuai dengan nilai yang
ingin anda berikan mulai dari rasa, warna, aroma,tekstur,serta kesukaan anda terhadap
bumbu gudeg instan. Keterangan tentang skala penilaian bisa dilihat dibawah kolom
penelitian.

7. Berikan penelitian terhadap sampel yang telah anda coba.

8. Terima kasih atas partisipasinya sebagai panelis di penelitian saya.

Identitas Responden:

Nama
Usia :%3... Tahun

Jenis Kelamin:a.Pria (b Wanita

Namat 3 JlTen2rgak 1. k0



TABEL UJI ORGANOLEPTIK

TINGKAT
o PERLAKU RASA AROMA TEKSTUR WARNA KEil]éKA
AN KE-
1/2|3|4/5(1|2(3|4/5/1]|2(3/4|5]1 314/5(1(2(3|4|5
1. ( T1)bumbu \/ \/ v A V1
2. |(T2) L
bumbu Wi (2 V| V]
JUMLAH
PROSENTASE | [ [ ] |
KETERANGAN :
RASA : AROMA : TEKSTUR : WARNA : TINGKAT
KESUKAAN :
Skor (5) : Rasa | Skor  (5) Skor (5) : Skor  (5)
Bumbu Gudeg | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu | Warna Bumbu | 1 = Tidak Suka
Sangat Manis | Gudeg Sangat | gudeg Lembut Gudeg Sangat
Kuat Putih Agak | 2 = Kurang Suka
Skor (4) : Rasa Skor (4) : Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (4) Tekstur bumbu 3 = Netral
Agak Manis Aroma Bumbu | gudeg Sedikit Skor  (4)
Gudeg Kuat Lembut - Warna Bumbu | 4 = Suka
Skor (3) : Rasa Gudeg Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (3)  : | skor (3) tekstur 5 = Sangat Suka
Agak netral Aroma Bumbu | bumbu gudeg Skor  (3)
Gudeg netral netral Wama Bumbu
Skor (2) : Rasa Gudeg netral
Bumbu Gudeg | Skor  (2) Skor (2) :
Kurang Manis | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu | Skor  (2)
Gudeg  Tidak | gudeg Kurang Wamna Bumbu
Skor (1) : Rasa | Kuat Lembut Gudeg Kurang
Bumbu Gudeg Coklat
Tidak Manis Skor (1) Skor (1) :
Aroma Bumbu | Tekstur bumbu Skor (1)
Gudeg  Tidak | gudeg Tidak Warna Bumbu
Ada Lembut Gudeg  Tidak
Coklat




TABEL UJI ORGANOLEPTIK

TINGKAT
- PERLAKU RASA AROMA TEKSTUR WARNA KEil]iKA
AN KE-
1(2( 3 (4/5|1|2|3(4(5/1(2(3 4|51 3(4/5|1]|2|3|4
1. ( T1)bumbu v \/ o = Vi
matang
2. [(T2) L
bumbu I8 B [ V| V]
JUMLAH
PROSENTASE [ [ | |
KETERANGAN :
RASA : AROMA : TEKSTUR : WARNA : TINGKAT
KESUKAAN :
Skor (5) : Rasa | Skor  (5) Skor (5) : Skor  (5)
Bumbu Gudeg | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu | Warna Bumbu | 1 = Tidak Suka
Sangat Manis | Gudeg Sangat | gudeg Lembut Gudeg  Sangat
Kuat Putih Agak | 2 = Kurang Suka
Skor (4) : Rasa Skor (4) : Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (4) Tekstur bumbu 3 = Netral
Agak Manis Aroma Bumbu | gudeg Sedikit Skor  (4)
Gudeg Kuat Lembut - Warna Bumbu | 4 = Suka
Skor (3) : Rasa Gudeg Coklat
Bumbu Gudeg | Skor  (3) skor (3) tekstur 5 = Sangat Suka
Agak netral Aroma Bumbu | bumbu gudeg Skor  (3)
Gudeg netral netral Warna Bumbu
Skor (2) : Rasa Gudeg netral
Bumbu Gudeg | Skor  (2) Skor (2) :
Kurang Manis | Aroma Bumbu | Tekstur bumbu Skor  (2)
Gudeg Tidak | gudeg Kurang Warna Bumbu
Skor (1) : Rasa | Kuat Lembut Gudeg Kurang
Bumbu Gudeg Coklat
Tidak Manis Skor (1) Skor (1) :
Aroma Bumbu | Tekstur bumbu Skor (1)
Gudeg  Tidak | gudeg Tidak Warna Bumbu
Ada Lembut Gudeg  Tidak
Coklat




Lampiran 8 : Gambar bumbu dasar mentah dan matang .

Bumbu putih mentah



bumbu putih mateng dan mentah setelah proses pencampuran
bumbu gudeg instan




proses umur simpan pada bumbu putih matang dan mentah
yang teah dicampur bumbu gudeg instan







