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Lampiran 1 

Surat Keterangan Telah Melakukan Penelitian 

 

 

PEMERINTAH KABUPATEN SIDOARJO 

KECAMATAN TULANGAN 

DESA GROGOL 

Jl. Desa Grogol No. 01 Kecamatan Tulangan, Kabupaten 

Sidoarjo 

SIDOARJO – 61273 

 

 

Yang bertanda tangan dibawah ini kepala Desa Grogol, menerangkan bahwa: 

Nama   : Hani Mardiyah 

Nim   : 175800025 

Program Studi  : PendidikanVokasional Kesejahteraan Keluarga (Tata 

Boga) 

Fakultas  : Teknik 

Judul Skripsi               : Pengaruh Perbedaan Proporsi Penambahan Tepung Ubi 

Jalar Kuning ditinjau dari Uji Organoleptik Brownies 

Kukus 

 

Yang bersangkutan telah melakukan penelitian di Desa Grogol, Tulangan, 

Sidoarjo. Pada tanggal 26 Januari 2020. 

Surat keterangan inidiberikan agar dapat dipergunakan sebagaimana mestinya. 
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Lampiran 2 

Surat izin Penelitian 
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Lampiran 3 

Instumen Penelitian 

LEMBAR OBSERVASI 

Pengaruh Perbedaan Proporsi Penambahan Tepung Ubi Jalar Kuning 

ditinjau dari Uji Organoleptik Brownies Kukus 

I. Identitas 

Nama Observer :  

Hari/ Tanggal  : 

II. Pengantar 

Bersamaan dengan ini saya mohon bantuan kepada saudara untuk 

berkenan memberikan penilaian menggunakan panca indera untuk 

mendapatkan hasil yang obyektif. Peneliti mohon agar saudara berkenan 

memberikan penilaian tanpa ada pengaruh dari pihak manapun. Terima 

kasih atas perhatiannya. 

III.  Petunjuk               

a. Isilah identitas pada lembar yang disediakan.     

b. Berikut ini adalah hasil jadi brownies dengan penambahan tepung ubi 

jalar kuning. Para panelis dimohon dengan jujur untuk memberikan 

penilaian sesuai dengan kriteria yang tertulis dalam instrumen. 

Panelis dipersilahkan untuk memberikan tanda centang/checklist pada 

kolom yang dianggap sesuai. 

IV. Kriteria Penilaian 

Kriteria penilaian terdiri dari rasa, warna, aroma, tekstur, serta tingkat 

kesukaan panelis. Penilaian tersebut dapat sesuai dengan Kriteria 

penilaian sebagai berikut: 

Skor 5 : Sangat Setuju 

Skor 4 : Setuju 

Skor 3 : Kurang Setuju 

Skor 2 : Tidak Setuju 

Skor 1 : Sangat tidak setuju         
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a. Rasa yang dihasilkan (y1) 

 

No  Produk Skor  

1 2  3  4  5 

X0  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan tepung 

ubi jalar kuning 

      

X1  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 25% 

      

X2  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 50% 

      

X3  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan tepung 

ubi jalar kuning 75% 

      

 

Keterangan: 

Skor (1): Manis (rasa coklat terasa dan tidak terasa tepung ubi 

jalar kuning) 

Skor (2): Manis (rasa coklat terasa dan sedikit berasa tepung ubi 

jalar kuning  

Skor (3): Manis (rasa coklat terasa dan cukup berasa tepung ubi 

jalar kuning) 

Skor (4): Manis (rasa coklat sedikit terasa dan rasa tepung ubi 

jalar kuning terasa) 

Skor (5): Manis (rasa coklat sedikit terasa dan rasa tepung ubi 

jalar kuning sangat terasa) 
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b. Warna yang dihasilkan (y2) 

 

 

Keterangan: 

Skor (1): Sangat coklat (warna brownies sangat gelap) 

Skor (2): Coklat (warna brownies gelap) 

Skor (3): kurang coklat (warna brownies coklat muda) 

 Skor (4): Tidak Coklat (warna brownies coklat kekuningan) 

Skor (5): Sangat tidak coklat (Warna brownies coklat pucat) 

 

 

 

 

 

 

 

No  Produk Skor  

1  2  3  4  5 

X0  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan tepung 

ubi jalar kuning 

     

X1  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 25% 

     

X2  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 50% 

     

X3  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan tepung 

ubi jalar kuning 75% 
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c. Aroma yang dihasilkan (y3) 

 

No  Produk Skor 

1 2 3 4 5  

X0  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan 

tepung ubi jalar kuning 

     

X1  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 25% 

     

X2  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 50% 

     

X3  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan tepung 

ubi jalar kuning 75% 

     

 

Keterangan: 

Skor (1): Beraroma khas brownies (aroma tepung ubi jalar 

kuning tidak ada) 

Skor (2): Beraroma khas brownies (aroma tepung ubi jalar 

kuning sedikit ada) 

Skor (3): Beraroma khas brownies (aroma tepung ubi jalar 

kuning ada) 

Skor (4): Beraroma khas brownies (aroma tepung ubi jalar 

kuning kuat) 

Skor (5): Beraroma khas brownies (aroma tepung ubi jalar 

kuning sangat kuat)  
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c.    Tekstur yang dihasilkan (y4) 

No  Produk Skor  

1  2  3  4 5 

X0  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan 

tepung 

ubi jalar kuning 

     

X1  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 25% 

     

X2  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 50% 

     

X3  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan 

tepung ubi jalar kuning 75% 

     

 

Keterangan: 

Skor (1): Lembut (tekstur brownies tidak berserat dari tepung ubi 

jalar kuning) 

Skor (2): Lembut (tekstur brownies sedikit berserat dari tepung 

ubi jalar kuning) 

Skor (3): Lembut (tekstur brownies cukup berserat dari tepung 

ubi jalar kuning) 

Skor (4): Kurang Lembut (tekstur brownies berserat dari tepung 

ubi jalar kuning ) 

Skor (5): Kurang lembut (tekstur brownies sangat berserat dari 

tepung ubi jalar kuning) 
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d. Kesukaan Konsumen (y5) 

 

No  Produ Skor 

1 2 3 4 5 

Xo  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan 

tepung 

ubi jalar kuning 

     

X1  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 25% 

     

X2  Brownies kukus dengan 

penambahan tepung ubi jalar 

kuning 50% 

     

X3  Brownies kukus tanpa 

perlakuan penambahan 

tepung ubi jalar kuning 75% 

     

 

Keterangan: 

Skor (1): Sangat tidak Suka 

Skor (2): Tidak Suka 

Skor (3): Kurang Suka 

Skor (2): Suka 

Skor (1): Sangat suka 
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Lampiran 4 

Jawaban data mentah Panelis 

Aspek rasa 

Nama 

Panelis  

 X0  

(tanpa 

penamba

han 

tepung 

ubi 

kuning) 

X1 

(penambaha

n 25% 

tepung ubi 

kuning) 

X2 

penambaha

n 50%  

tepung ubi 

kuning)  

X3 

(penambaha

n 75% 

tepung ubi 

kuning) 

Astutik 1 3 2 4 

Juwariyah 1 3 2 4 

Seniwati 1 3 2 4 

Churun 1 3 2 4 

Ningsih 1 3 2 4 

Inun 1 4 2 4 

Arsy 1 3 3 4 

Iste 1 4 3 4 

Titik 1 3 3 4 

Agustin 1 3 3 4 

Neni 1 3 3 4 

Syofiyani 1 3 3 4 

Nabila 1 4 4 5 

Siti 1 4 4 5 

Fidiyati 1 4 4 5 

Desi 1 3 3 5 

Ica 1 3 3 5 

Nanda 1 4 3 5 
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Moekarsim 1 4 3 5 

Laila 1 3 3 4 

Aulia 1 3 3 4 

Rahma 1 4 3 4 

Novi 1 3 3 4 

Wiwik 1 3 3 4 

Fitria 1 4 3 4 

Ashlin 1 3 3 4 

Aldi 1 3 3 4 

Hikam 1 3 3 4 

Jepi 1 3 3 4 

Fahmi 1 3 3 4 

Ifa 1 3 3 4 

Novi 1 3 3 4 

Krisna 1 3 3 4 

Alfan 1 3 3 4 

Rizky 1 3 3 4 

Anisa 1 3 3 4 

Habiba 1 3 3 4 

Safira 1 3 3 4 

Dyana 1 3 3 4 

Mega 1 3 3 4 

Jml 40 129 117 167 
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Aspek Warna 

Nama 

Panelis 

X0 (tanpa 

penambah

an tepung 

ubi 

kuning) 

X1 

(Penambah

an 25% 

tepung ubi 

kuning) 

X2 

(Penambah

an 50% 

tepung ubi 

kuning) 

X3(Penambah

an 75% 

tepung ubi 

kuning) 

Astutik 1 3 4 4 

Juwariyah 1 3 3 4 

Seniwati 1 3 3 4 

Churun 1 3 3 4 

Ningsih 1 3 3 4 

Inun 1 3 4 4 

Arsy 1 3 4 4 

Iste 2 3 3 4 

Titik 2 3 3 4 

Agustin 1 2 3 4 

Neni 1 2 3 4 

Syofiyani 1 2 3 4 

Nabila 2 3 3 4 

Siti 1 2 3 4 

Fidiyati 2 3 3 4 

Desi 1 2 3 4 

Ica 1 2 3 4 

Nanda 1 2 3 4 

Moekarsi

m 

2 3 4 4 

Laila 1 3 4 4 

Aulia 1 3 3 4 

Rahma 1 3 3 4 
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Novi 1 3 3 4 

Wiwik 1 3 4 4 

Fitria 1 3 3 4 

Ashlin 1 3 3 4 

Aldi 1 3 3 4 

Hikam 1 3 3 4 

Jepi 1 3 3 4 

Fahmi 1 3 3 4 

Ifa 1 3 3 4 

Novi 1 3 3 4 

Krisna 1 3 3 4 

Alfan 1 3 3 4 

Rizky 1 3 3 4 

Anisa 1 3 3 4 

Habiba 1 3 3 4 

Safira 1 3 3 4 

Dyana 1 3 3 4 

Mega 1 3 3 4 

Jml 45 113 123 160 
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Aspek Aroma 

Nomor 

Panelis 

ke- 

X0 (tanpa 

penambaha

n tepung 

ubi jalar 

kuning) 

X1 

(penambaha

n 25% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

X2 

(penambaha

n 50% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

 X3 

(penambaha

n 75% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

Astutik 1 3 4 4 

Juwariyah 1 3 4 4 

Seniwati 1 3 4 4 

Churun 1 3 4 4 

Ningsih 1 3 4 4 

Inun 1 3 4 4 

Arsy 1 3 4 4 

Iste 1 3 4 4 

Titik 1 3 4 4 

Agustin 1 3 4 4 

Neni 1 3 4 4 

Syofiyani 1 3 4 4 

Nabila 1 3 4 4 

Siti 1 2 3 4 

Fidiyati 1 2 3 4 

Desi 1 2 3 4 

Ica 1 2 3 4 

Nanda 1 2 3 4 

Moekarsi

m 

1 2 3 4 

Laila 1 3 4 4 

Aulia 1 3 4 4 

Rahma 1 3 4 4 
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Novi 1 3 4 4 

Wiwik 1 3 4 4 

Fitria 1 2 3 4 

Ashlin 1 2 3 4 

Aldi 1 2 3 4 

Hikam 1 2 3 4 

Jepi 1 2 3 4 

Fahmi 1 3 3 4 

Ifa 1 2 3 4 

Novi 1 3 3 4 

Krisna 1 2 3 4 

Alfan 1 2 3 4 

Rizky 1 2 3 4 

Anisa 1 2 3 4 

Habiba 1 3 3 4 

Safira 1 3 3 4 

Dyana 1 3 3 4 

Mega 1 3 3 4 

Jml 40 104 138 160 
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Aspek Tekstur 

Nomor 

Panelis 

ke- 

X0 (tanpa 

penambaha

n tepung 

ubi jalar 

kuning) 

X1 

(penambaha

n 25% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

X2 

(penambaha

n 50% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

X3 

(penambaha

n 75% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

Astutik 1 3 3 4 

Juwariyah 1 3 3 4 

Seniwati 1 3 4 4 

Churun 1 3 3 4 

Ningsih 1 3 4 4 

Inun 1 3 4 4 

Arsy 1 3 3 4 

Iste 1 2 3 4 

Titik 1 2 4 4 

Agustin 1 2 3 3 

Neni 1 3 3 3 

Syofiyani 1 3 4 4 

Nabila 1 3 3 3 

Siti 1 2 4 4 

Fidiyati 1 3 4 4 

Desi 1 3 3 3 

Ica 1 3 3 3 

Nanda 1 3 3 3 

Moekarsi

m 

1 2 4 4 

Laila 1 3 4 4 

Aulia 1 3 4 4 

Rahma 1 3 4 4 
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Novi 1 3 4 4 

Wiwik 1 3 4 4 

Fitria 1 3 4 4 

Ashlin 1 3 3 4 

Aldi 1 3 3 4 

Hikam 1 3 3 4 

Jepi 1 2 3 3 

Fahmi 1 2 3 3 

Ifa 1 2 3 4 

Novi 1 2 3 4 

Krisna 1 2 3 4 

Alfan 1 2 3 4 

Rizky 1 2 3 4 

Anisa 1 3 3 4 

Habiba 1 3 3 4 

Safira 1 2 3 4 

Dyana 1 3 3 4 

Mega 1 2 3 4 

Jml 40 107 134 152 
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Tingkat Kesukaan 

Nomor 

Panelis 

ke- 

X0 (tanpa 

penambaha

n tepung 

ubi jalar 

kuning) 

X1 

(penambaha

n 25% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

X3 

(penambaha

n 50% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

X3 

(penambaha

n 75% 

tepung ubi 

jalar kuning) 

Astutik 4 5 4 5 

Juwariyah 4 5 4 5 

Seniwati 4 5 4 5 

Churun 4 5 4 5 

Ningsih 4 5 4 4 

Inun 4 5 4 5 

Arsy 4 5 4 5 

Iste 4 5 4 5 

Titik 4 5 4 5 

Agustin 4 5 4 4 

Neni 4 5 4 4 

Syofiyani 4 5 4 5 

Nabila 5 4 4 5 

Siti 5 4 4 5 

Fidiyati 5 5 4 5 

Desi 5 5 4 4 

Ica 5 5 4 5 

Nanda 4 5 3 5 

Moekarsi

m 

4 5 3 5 

Laila 4 5 3 5 

Aulia 4 5 3 5 

Rahma 4 5 3 5 
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Novi 4 5 3 5 

Wiwik 4 5 3 5 

Fitria 4 5 3 5 

Ashlin 5 5 3 4 

Aldi 5 5 3 4 

Hikam 5 4 3 4 

Jepi 5 4 3 4 

Fahmi 4 5 3 4 

Ifa 4 5 3 4 

Novi 5 5 4 4 

Krisna 4 5 3 4 

Alfan 4 5 3 4 

Rizky 4 5 3 4 

Anisa 4 5 3 4 

Habiba 4 5 3 4 

Safira 4 5 3 4 

Dyana 4 5 3 4 

Mega 4 5 3 4 

Jml 190 196 138 181 
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Lampiran 5 

Dokumentasi pengambilan data 
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 Penilaian dari para panelis 
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Lampiran  6 

Format Revisi Skripsi 
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Lampiran 7  

Berita Acara Bimbingan Skripsi 

 

 

 


