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LEMBAR PENELITIAN UJI ORGANOLEPTIK 

“PENGARUH PENAMBAHAN TEPUNG PISANG PADA PEMBUATAN KUE LUMPUR 

DITINJAU DARI UJI ORGANOLEPTIK “ 

 

A. Prosedur Pengisian Lembar Penelitian. 

Di hadapan saudara telah tersedia 4 sampel kue lumpur dengan penambahan 

tepung pisang yang berbeda, saudara diminta untuk memberikan penilaian terhadap 
warna, aroma, tekstur, rasa, dan tingkat kesukaan. Uji yang akan dilakukan dibagi 

menjadi 5 tahap yaitu penilaian warna, aroma, tekstur, rasa dan tingkat kesukaan. 

Penilaian diberikan dengan menuliskan tanda cawang ( √ ) pada kolom yang telah 
disediakan dengan kriteria yang telah disediakan. 

B. Identitas Panelis 

Tanggal Pengisian : …………………................................................... 
Nama : …………………………....................................... 
Usia : …………………………....................................... 

Jenis Kelamin : …………………………....................................... 
Alamat : …………………………....................................... 

 

C. Angket pengambilan data 

Table 4.1 Angket tanggapan responden tentang warna 
Sampel    Skor   

4 3 2 1 
Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna putih 

Skor (3) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning pucat 

Skor (2) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning kecoklatan 

Skor (1) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning telur 

Table 4.2 Angket tanggapan responden tentang Aroma 

Sampel    Skor   

4 3 2 1 
Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 
Skor (4) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Sangat Enak 

Skor (3) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Enak 

Skor (2) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Kurang Enak 

Skor (1) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Tidak Enak 
 

Table 4.3 Angket tanggapan responden tentang rasa 

Sampel    Skor   

4 3 2 1 
Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 
Skor (4) : Aroma Kue lumpur sangat beraroma khas buah pisang 
Skor (3) : Aroma Kue lumpur beraroma khas buah pisang 

Skor (2) : Aroma Kue lumpur kurang beraroma khas buah pisang 

Skor (1) : Aroma Kue lumpur tidak beraroma khas buah pisang 



 

 

 

 

 

Tabel 4.4 Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Tekstur 

Sampel    Skor   

4 3 2 1 
Sampel X0t    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang sangat halus dan lembut 

Skor (3) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang halus dan cukup lembut 

Skor (2) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang kurang halus dan kurang lembut 

Skor (1) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang tidak halus dan tidak lembut 

 

Tabel 4.5 Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Tingkat 

Kesukaan 

Sampel    Skor   

4 3 2 1 
Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 
Skor (4) : Sangat suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 
Skor (3) : Cukup suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 
Skor (2) : Kurang suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 

Skor (1) : Tidak suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 



LAMPIRAN : MATRIK PENELITIAN 

JUDUL: PENGARUH PENAMBAHAN TEPUNG PISANG PADA 

PEMBUATAN KUE LUMPUR DITINJAU DARI UJI ORGANOLEPTIK DAN 

DAYA TERIMA MASYARAKAT 

 

Masalah 
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Lampiran 4 : Lembar Instrumen Penelitian 

 
 

LEMBAR INSTRUMEN PENELITIAN 

“PENGARUH PENAMBAHAN TEPUNG PISANG PADA PEMBUATAN KUE 

LUMPUR DITINJAU DARI UJI ORGANOLEPTIK DAN DAYA TERIMA 

MASYARAKAT” 

A. Identitas Panelis 

Nama : 

Umur : 

Jenis Kelamin : 

No.Telepon : 

Alamat : 

 
 

B. Petunjuk Pengisian Lembar Instrumen 

1. Mohon bantuan dan ketersediaan saudara untuk mengisi seluruh kolom yang 

ada. 

2. Bacalah prosedur pengisian lembar intrumen penelitian uji organoleptik 

dengan teliti, apabila ada yang kurang paham silahkan bertanya pada peneliti. 

3. Pada penelitian ini anda disediakan sampel produk “Kue lumpur dengan 

Penambahan Tepung Buah Pisang” dengan perbandingan 0%, 25%, 50%, dan 

75%. Berikan penilaian atau skor terhadap warna, rasa, aroma, tekstur, dan 

tingkat kesukaan. 

4. Ambilah masing-masing sampel dan silahkan mencoba. 

5. Kemudian berilah tanda centang (√) dikolom penilaian uji organleptik yang 

telah disediakan sesuai dengan pendapat anda. 

6. Berikan lembar instrumen penelitian kepada peneliti apabila kolom sudah 

terisi semua. 

7. Terima kasih atas partisipasi sebagai panelis pada penelitian ini. 

 

 

 

 

C. Keterangan Sampel Produk 

X0 : Kue lumpur tanpa penambahan Tepung buah pisang 

X1 : Kue lumpur dengan penambahan tepung buah pisang perlakuan 25% 



X2 : Kue lumpur dengan penambahan tepung buah pisang perlakuan 50% 

X3 : Kue lumpur dengan penambahan tepung buah pisang perlakuan 75% 

 
Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Warna 

 

Sampel Skor  

4 3 2 1 

Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna putih 

Skor (3) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning pucat 

Skor (2) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning kecoklatan 

Skor (1) : Kue lumpur tepung buah pisang berwarna kuning telur 

 

 

 

 

 

Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Rasa 
 

Sampel Skor  

4 3 2 1 

Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Sangat Enak 

Skor (3) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Enak 

Skor (2) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Kurang Enak 

Skor (1) : Rasa Kue lumpur tepung buah pisang Tidak Enak 

 
Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Aroma 



Sampel Skor  

4 3 2 1 

Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Aroma Kue lumpur sangat beraroma khas buah pisang 

Skor (3) : Aroma Kue lumpur beraroma khas buah pisang 

Skor (2) : Aroma Kue lumpur kurang beraroma khas buah pisang 

Skor (1) : Aroma Kue lumpur tidak beraroma khas buah pisang 

 
Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Tekstur 

 

Sampel Skor  

4 3 2 1 

Sampel X0t    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 

Skor (4) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang sangat halus dan lembut 

Skor (3) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang halus dan cukup lembut 

Skor (2) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang kurang halus dan kurang 

lembut 

Skor (1) : Tekstur Kue lumpur tepung buah pisang tidak halus dan tidak lembut 

Lembar Instrumen Uji Organoleptik dari Segi Tingkat Kesukaan 

Sampel Skor  

4 3 2 1 

Sampel X0    

Sampel X1    

Sampel X2    

Sampel X3    

Keterangan : 



Skor (4) : Sangat suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 

Skor (3) : Cukup suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 

Skor (2) : Kurang suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 

Skor (1) : Tidak suka terhadap Kue lumpur tepung buah pisang 



Lampiran 5 : Lembar Identitas Diri Panelis 

Identitas Diri Panelis Terlatih Tata Boga 
 

No. Nama Usia 

(th) 

Jenis kelamin Boga Alamat 

1. Sherina Martha 20 th Perempuan 2018 Jl. Ngagel Dadi 1F 

2. Annisa 21 th Perempuan 2018 Jl.Bendul Merisi 

Utara 

3. Zhesa Nanda R 20 th Perempuan 2018 Jl. Kapasari 4/23A 

4 Anna Nurizka 23 th Perempuan 2018 Dumas 9/36 

5 Margaretha Trivonia 

Bekor 

22 th Perempuan 2018 Ngagel Dadi IV 

6 Firmawati Ayu 

Fadhila 

20 th Perempuan 2018 Jl. Kendangsari gg 

XIV/14 

7 Mita Indriyanti 20 th Perempuan 2018 Jl. Manyar 

Sabrangan 8B 

8 Nourmania P 19 th Perempuan 2018 Jl. Bulak Rukem 

Timur 2J/21 

9 Irma Wilharti 21 th Perempuan 2018 Ngagel Rejo XI 

Lebar 

10 Nur Afifatul 19 th Perempuan 2018 Jl. Ngagel Dadi 

 
 

No. Nama Usia 

(th) 

Jenis 

kelamin 

Boga Alamat 

11 Gerhana Milenia Utami 19 th Perempuan 2018 Lamongan 

12 Noviah Akmaliyah 20 th Perempuan 2018 Jl. Ngagel Dadi IV 

13 Maria Fahma 20 th Perempuan 2018 Ngagel Rejo VI Lebar 

14 Ovita Sari Putri 20 th Perempuan 2018 Simorejo gg 8 

15 Yani Dwi Anggara 20 th Laki-laki 2018 Cerme Gresik 

 
 

Indentitas Diri Panelis Masyarakat Bendul Merisi Utara 



No. Nama Usia 

(th) 

Jenis 

kelamin 

Alamat 

1 Bu Barkah 40 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/1A 

2 Bu Maskur 39 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gang 3 

3 Bu Dewi 43 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gang 3/5 

4 Bu Jumhana 36 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/8 

5 Bu Iwan 31 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gang 3 No.15 

6 BuYuyun 29 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gang 3 No. 15 

7 Bu Evi 32 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gang 3/12 

8 Bu Solusin 33 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/33 

9 Bu Rini 41 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/7 

10 Bu Yudhi 30 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3 

11 Bu Irna 39 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara 3 

12 Bu Bambang 43 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/19 

13 Bu Samsul 42 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/20 

14 Bu Endang 42 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/23 

15 Bu Canti 35 th Perempuan Jl. Bendul Merisi Utara gg 3/28 



Lampiran 6 : Lembar Kuisioner Panelis Terlatih 
 



 



Lampiran 7 : Lembar Kuisioner Panelis Tidak Terlatih 
 



 



Lampiran 8: Analisis Data 

 
 

Pada lampiran analisis data ini berisi asumsi-asumsi yang harus dipenuhi jika ingin 

menggunakan uji anova, yaitu uji normalitas dan uji homogenitas. Dengan 

penjelasan: 

1. Data merupakan data normal, apabila hasil uji normalitas pada signifikan >0,05 

2. Data merupakan data homogen, apabila hasil uji homogenitas pada signifikan 

>0,05 

(Center, Statistic: 2013) 

 
 

Hasil Analisis Data Warna Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

1.533 

3 
.57135 

.1043 

1 
1.3200 1.7467 1.00 3.00 

x1 
30 

2.200 

0 
.88668 

.1618 

9 
1.8689 2.5311 1.00 4.00 

x2 
30 

2.933 

3 
.52083 

.0950 

9 
2.7389 3.1278 2.00 4.00 

x3 
30 

3.366 

7 
.80872 

.1476 

5 
3.0647 3.6686 1.00 4.00 

Tota 

l 
120 

2.508 

3 
.99575 

.0909 

0 
2.3283 2.6883 1.00 4.00 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

 

Levene Statistic 
 

df1 
 

df2 
 

Sig. 

6.847 3 116 .000 



 

 
 

ANOVA 

Between 

Groups 
58.892 3 19.631 38.530 .000 

Within Groups 59.100 116 .509   

Total 117.992 119    

 

Hasil Analisis Data Rasa Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.166 

7 
.53067 

.0968 

9 
2.9685 3.3648 2.00 4.00 

x1 
30 

3.233 

3 
.56832 

.1037 

6 
3.0211 3.4455 2.00 4.00 

x2 
30 

2.833 

3 
.79148 

.1445 

0 
2.5378 3.1289 1.00 4.00 

x3 
30 

2.500 

0 
.62972 

.1149 

7 
2.2649 2.7351 1.00 3.00 

Tota 

l 
120 

2.933 

3 
.69492 

.0634 

4 
2.8077 3.0589 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

2.538 3 116 .060 



 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
10.267 3 3.422 8.411 .000 

Within 

Groups 
47.200 116 .407 

  

Total 57.467 119    

Hasil Analisis Data Aroma Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

1.266 

7 
.52083 

.0950 

9 
1.0722 1.4611 1.00 3.00 

x1 
30 

2.533 

3 
.62881 

.1148 

0 
2.2985 2.7681 1.00 4.00 

x2 
30 

3.000 

0 
.37139 

.0678 

1 
2.8613 3.1387 2.00 4.00 

x3 
30 

3.466 

7 
.50742 

.0926 

4 
3.2772 3.6561 3.00 4.00 

Tota 

l 
120 

2.566 

7 
.96783 

.0883 

5 
2.3917 2.7416 1.00 4.00 



Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

15.138 3 116 .000 

 

 

 
 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
80.667 3 26.889 101.270 .000 

Within 

Groups 
30.800 116 .266 

  

Total 111.467 119    

 

 

 

 

 

Hasil Analisis Data Tekstur Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 



Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.533 

3 
.77608 

.1416 

9 
3.2435 3.8231 2.00 4.00 

x1 
30 

2.666 

7 
.60648 

.1107 

3 
2.4402 2.8931 2.00 4.00 

x2 
30 

2.400 

0 
.49827 

.0909 

7 
2.2139 2.5861 2.00 3.00 

x3 
30 

2.166 

7 
.87428 

.1596 

2 
1.8402 2.4931 1.00 4.00 

Tot 

al 
120 

2.691 

7 
.86768 

.0792 

1 
2.5348 2.8485 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

2.248 3 116 .086 

 

 

 
 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
32.092 3 10.697 21.580 .000 

Within 

Groups 
57.500 116 .496 

  

Total 89.592 119    



 

 

 

 

Hasil Analisis Data Tingkat Kesukaan Kue Lumpur 

Tepung Buah Pisang 

 
 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.166 

7 
.79148 

.1445 

0 
2.8711 3.4622 1.00 4.00 

x1 
30 

3.400 

0 
.49827 

.0909 

7 
3.2139 3.5861 3.00 4.00 

x2 
30 

3.166 

7 
.64772 

.1182 

6 
2.9248 3.4085 2.00 4.00 

x3 
30 

2.700 

0 
.53498 

.0976 

7 
2.5002 2.8998 2.00 4.00 

Tota 

l 
120 

3.108 

3 
.67108 

.0612 

6 
2.9870 3.2296 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

1.104 3 116 .351 



ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
7.758 3 2.586 6.545 .000 

Within 

Groups 
45.833 116 .395 

  



Lampiran 9: Analisis Data 

 
 

Pada lampiran analisis data ini berisi asumsi-asumsi yang harus dipenuhi jika ingin 

menggunakan uji anova, yaitu uji normalitas dan uji homogenitas. Dengan 

penjelasan: 

3. Data merupakan data normal, apabila hasil uji normalitas pada signifikan >0,05 

4. Data merupakan data homogen, apabila hasil uji homogenitas pada signifikan 

>0,05 

(Center, Statistic: 2013) 

 
 

Hasil Analisis Data Warna Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

1.533 

3 
.57135 

.1043 

1 
1.3200 1.7467 1.00 3.00 

x1 
30 

2.200 

0 
.88668 

.1618 

9 
1.8689 2.5311 1.00 4.00 

x2 
30 

2.933 

3 
.52083 

.0950 

9 
2.7389 3.1278 2.00 4.00 

x3 
30 

3.366 

7 
.80872 

.1476 

5 
3.0647 3.6686 1.00 4.00 

Tota 

l 
120 

2.508 

3 
.99575 

.0909 

0 
2.3283 2.6883 1.00 4.00 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

 

Levene Statistic 
 

df1 
 

df2 
 

Sig. 

6.847 3 116 .000 



 

 
 

ANOVA 

Between 

Groups 
58.892 3 19.631 38.530 .000 

Within Groups 59.100 116 .509   

Total 117.992 119    

 

Hasil Analisis Data Rasa Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.166 

7 
.53067 

.0968 

9 
2.9685 3.3648 2.00 4.00 

x1 
30 

3.233 

3 
.56832 

.1037 

6 
3.0211 3.4455 2.00 4.00 

x2 
30 

2.833 

3 
.79148 

.1445 

0 
2.5378 3.1289 1.00 4.00 

x3 
30 

2.500 

0 
.62972 

.1149 

7 
2.2649 2.7351 1.00 3.00 

Tota 

l 
120 

2.933 

3 
.69492 

.0634 

4 
2.8077 3.0589 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

2.538 3 116 .060 



 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
10.267 3 3.422 8.411 .000 

Within 

Groups 
47.200 116 .407 

  

Total 57.467 119    

Hasil Analisis Data Aroma Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 
 

 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

1.266 

7 
.52083 

.0950 

9 
1.0722 1.4611 1.00 3.00 

x1 
30 

2.533 

3 
.62881 

.1148 

0 
2.2985 2.7681 1.00 4.00 

x2 
30 

3.000 

0 
.37139 

.0678 

1 
2.8613 3.1387 2.00 4.00 

x3 
30 

3.466 

7 
.50742 

.0926 

4 
3.2772 3.6561 3.00 4.00 

Tota 

l 
120 

2.566 

7 
.96783 

.0883 

5 
2.3917 2.7416 1.00 4.00 



Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

15.138 3 116 .000 

 

 

 
 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
80.667 3 26.889 101.270 .000 

Within 

Groups 
30.800 116 .266 

  

Total 111.467 119    

 

 

 

 

 

Hasil Analisis Data Tekstur Kue Lumpur Tepung Buah Pisang 



Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.533 

3 
.77608 

.1416 

9 
3.2435 3.8231 2.00 4.00 

x1 
30 

2.666 

7 
.60648 

.1107 

3 
2.4402 2.8931 2.00 4.00 

x2 
30 

2.400 

0 
.49827 

.0909 

7 
2.2139 2.5861 2.00 3.00 

x3 
30 

2.166 

7 
.87428 

.1596 

2 
1.8402 2.4931 1.00 4.00 

Tot 

al 
120 

2.691 

7 
.86768 

.0792 

1 
2.5348 2.8485 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

2.248 3 116 .086 

 

 

 
 

ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
32.092 3 10.697 21.580 .000 

Within 

Groups 
57.500 116 .496 

  

Total 89.592 119    



 

 

 

 

Hasil Analisis Data Tingkat Kesukaan Kue Lumpur 

Tepung Buah Pisang 

 
 

Descriptives 

  

 

 

 
N 

 

 

 

 
Mean 

 

Std. 

Deviatio 

n 

 

 

 
Std. 

Error 

95% Confidence 

Interval for Mean 

 

 

 
Mini 

mum 

 

 

 
Maxi 

mum 

 Lower 

Bound 

Upper 

Bound 

x0 
30 

3.166 

7 
.79148 

.1445 

0 
2.8711 3.4622 1.00 4.00 

x1 
30 

3.400 

0 
.49827 

.0909 

7 
3.2139 3.5861 3.00 4.00 

x2 
30 

3.166 

7 
.64772 

.1182 

6 
2.9248 3.4085 2.00 4.00 

x3 
30 

2.700 

0 
.53498 

.0976 

7 
2.5002 2.8998 2.00 4.00 

Tota 

l 
120 

3.108 

3 
.67108 

.0612 

6 
2.9870 3.2296 1.00 4.00 

 

 

 
 

Test of Homogeneity of Variances 

Levene Statistic df1 df2 Sig. 

1.104 3 116 .351 



ANOVA 

 Sum of 

Squares 

 
df 

Mean 

Square 

 
F 

 
Sig. 

Between 

Groups 
7.758 3 2.586 6.545 .000 

Within 

Groups 
45.833 116 .395 

  



Lampiran 10 : Dokumentasi Panelis 
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