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Lampiran.1 kegiatan pengambilan data




Lampiran.2 kegiatan pembuatan produk
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Lampiran.3 tanggapan panelis terhadap rasa kaldu bubuk ikan wader pada
No X1 X2

hidangan sayur asem
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Lampiran.4 tanggapan panelis terhadap warna kaldu bubuk ikan wader pada
No X1 X2

hidangan sayur asem
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WARNA
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Lampiran.5 tanggapan panelis terhadap aroma kaldu bubuk ikan wader pada hidangan

sayur asem
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Lampiran.6 tanggapan panelis terhadap tekstur kaldu bubuk ikan wader pada

hidangan sayur asem
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TEKSTUR
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Lampiran.7 tanggapan panelis terhadap daya terima kaldu bubuk ikan wader pada
No X1

hidangan sayur asem
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DAYA TERIMA
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