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Pengambilan data angket kopi robusta dengan suhu 90° sampai 180° dengan
waktu 20 menit

Pengambilan data angket kopi robusta dengan suhu 100° sampai 220° dengan
waktu 15 menit



Tanggapan Terhadap Uji Organoleptik Pengaruh Suhu Dan Lamanya
Penyangraian Terhadap Citarasa Kopi Robusta

NO NAMA AROMA
F1 F2
1 felida satriani susanti 4 5
2 rayhan 4 3
3 azzahra kaneishia octavia 4 3
4 lugmanul h 4 5
5 m oscar rivaldo p 3 3
6 anthony wildan a 4 5
7 fahmi 3 3
8 jessisca happy sherlina e 4 3
9 Rati Purnama Sari 5 2
10 Khoirun nisa 4 3
11 Yasmin Azaria Wulandari 4 2
12 Pradipta Nurbakti H 4 3
13 Mahesa Wangsa Payadnya 4 2
14 Afrinda Rahma Sundari 5 3
15 Dian Puspita Sari 4 2
16 Elysia Lucida Wicaksono 4 3
17 Hana Laili Nabila Artanti 4 3
18 Ana Setia 4 2
19 Ovik Azahra Rohmawati 5 3
20 Nurul Af'idah 4 3
21 Kezia Melia Amadea 4 3
22 Katharina Alexandria Dede 4 3
23 Elfrida Satria Ona 4 3
24 Filothei Manalu 4 3
25 Zahra Firdausi Nuzula 4 3
26 Alifiyah Malika Sabina Putri 4 3
27 Annisa Nurul Rahmadhani 5 3
28 Siti Aulia Afifah Afrah 5 3
29 Devinta Maharani Nurhaliza 4 2
30 rendra trenggana s 4 5
Keterangan:

1. Kopi robusta tidak beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma



(98]

seperti buah, hanya beraroma pahit saja.

Kopi robusta beraroma seperti buah saja.

Kopi robusta tidak beraroma khas kopi manis (seperti coklat) saja.

Kopi robusta sedikit beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma
seperti buah.

Kopi robusta beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma seperti
buah.



Tanggapan Terhadap Uji Organoleptik Pengaruh Suhu Dan Lamanya
Penyangraian Terhadap Citarasa Kopi Robusta

NO NAMA RASA
F1 F2
1 felida satriani susanti 3 2
2 rayhan 5 3
3 azzahra kaneishia octavia 5 3
4 lugmanul h 4 2
5 m oscar rivaldo p 4 3
6 anthony wildan a 4 5
7 fahmi 4 3
8 jessisca happy sherlina e 4 3
9 Rati Purnama Sari 4 2
10 Khoirun nisa 4 3
11 Yasmin Azaria Wulandari 5 2
12 Pradipta Nurbakti H 5 2
13 Mahesa Wangsa Payadnya 5 1
14 Afrinda Rahma Sundari 4 2
15 Dian Puspita Sari 5 3
16 Elysia Lucida Wicaksono 5 3
17 Hana Laili Nabila Artanti 5 3
18 Ana Setia 5 2
19 Ovik Azahra Rohmawati 4 2
20 Nurul Af'idah 4 2
21 Kezia Melia Amadea 4 3
22 Katharina Alexandria Dede 5 3
23 Elfrida Satria Ona 4 3
24 Filothei Manalu 4 3
25 Zahra Firdausi Nuzula 3 2
26 Alifiyah Malika Sabina Putri 5 3
27 Annisa Nurul Rahmadhani 4 3
28 Siti Aulia Afifah Afrah 4 3
29 Devinta Maharani Nurhaliza 5 3
30 rendra trenggana s 5 3




Keterangan:

1.

wokk wbN

Kopi robusta terlalu pahit

Kopi robusta sedikit pahit

Kopi robusta manis (seperti ada rasa coklanya) saja
Kopi robusta seperti rasa buah (asam) saja

Kopi robusta manis dan seperti rasa buah (asam)



Tanggapan Terhadap Uji Organoleptik Pengaruh Suhu Dan Lamanya
Penyangraian Terhadap Citarasa Kopi Robusta

NG AT DAYA TERIMA
F1 F2
1 felida satriani susanti 4 4
2 rayhan 3 5
3 azzahra kaneishia octavia 3 5
4 lugmanul h 4 5
5 m oscar rivaldo p 4 3
6 anthony wildan a 3 4
7 fahmi 2 3
8 jessisca happy sherlina e 4 3
9 Rati Purnama Sari 3 5
10 Khoirun nisa 5 2
11 Yasmin Azaria Wulandari 4 2
12 Pradipta Nurbakti H 3 4
13 Mahesa Wangsa Payadnya 5 2
14 Afrinda Rahma Sundari 5 2
15 Dian Puspita Sari 2 4
16 Elysia Lucida Wicaksono 5 2
17 Hana Laili Nabila Artanti 5 3
18 Ana Setia 3 4
19 Ovik Azahra Rohmawati 3 4
20 Nurul Af'idah 4 2
21 Kezia Melia Amadea 3 4
22 Katharina Alexandria Dede 5 3
23 Elfrida Satria Ona 4 3
24 Filothei Manalu 5 3
25 Zahra Firdausi Nuzula 3 4
26 Alifiyah Malika Sabina Putri 4 3
27 Annisa Nurul Rahmadhani 4 4
28 Siti Aulia Afifah Afrah 3 4
29 Devinta Maharani Nurhaliza 4 3
30 rendra trenggana s 5 3




Keterangan:
1. Tidak Suka Terhadap Kopi Robusta

2. Kurang Suka Terhadap Kopi Robusta
3. Cukup Suka Terhadap Kopi Robusta

4. Suka Terhadap Kopi Robusta

5. Sangat Suka Terhadap Kopi Robusta



Kuisioner penelitian Pengaruh Suhu Dan Lamanya Penyangraian Terhadap
Citarasa Kopi Robusta

KUESIONER PENELITIAN
“PENGARUH SUHU DAN LAMANYA PENYANGRAIAN TERHADAP CITARASA
KOPI ROBUSTA™

Nama Responden - Luqvnnee H
Usia Responden 03
Hari Pengisian Kuesioner 355 4 QV{,'! 2o24

Petunjuk:
Berilah tanda centang ( V) pada kolom penilaian sesuai dengan penilaian Anda terhadap
angket sesuai dengan kriteria yang tersedia.

A. Tanggapan Aroma Pengaruh Penyangraian Kopi Robusta

Skor
S, PR 112131415
1. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 90° sampai vl
180° dengan waktu 20 menit.
2. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 100° Vv
sampai 220° dengan waktu 15 menit.
Keterangan:

Nilai 1 = Kopi Robusta tidak beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma
seperti buah, hanya beraroma pahit saja

Nilai 2 = Kopi Robusta beraroma beraroma seperti buah saja

Nilai 3 = Kopi Robusta beraroma khas kopi yang manis (seperti coklat) saja

Nilai 4 = Kopi Robusta sedikit beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma
seperti buah

Nilai 5 = Kopi Robusta beraroma khas kopi manis (seperti coklat) dan beraroma seperti
buah

B. Tanggapan Rasa Pengaruh Penyangraian Kopi Robusta

Skor
5 Frodet TT2]a]4]s
1. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 90° sampai ‘/
180° dengan waktu 20 menit.
2. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 100° VA
sampai 220° dengan waktu 15 menit.
Keterangan:

Nilai 1 = Kopi Robusta terlalu pahit

Nilai 2 = Kopi Robusta sedikit pahit

Nilai 3 = Kopi Robusta manis (scperti ada rasa coklat) saja
Nilai 4 = Kopi Robusta seperti rasa buah (asam) saja

Nilai 5 = Kopi Robusta manis dan seperti rasa buah (asam)



C. Tanggapan Daya Terima Pengaruh Penyangraian Kopi Robusta

Skor
N s T2l 3 Als
1. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 90° sampai v
180° dengan waktu 20 menit.
2. | Kopi robusta yang di sangrai dengan suhu 100°
sampai 220° dengan waktu 15 menit.

Keterangan:

Nilai 1 = Tidak suka terhadap Kopi Robusta
Nilai 2 = Kurang suka terhadap Kopi Robusta
Nilai 3 = Cukup suka terhadap Kopi Robusta
Nilai 4 = Suka terhadap Kopi Robusta

Nilai 5 = Sangat suka terhadap Kopi Robusta
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....................................................................................................................................

Validator 1 Validator 2

Dr. Susilowati, M.Pd Rina Asmaul S.Pd,. M.Pd.



Uji Normalitas
One-Sample Kolmogorov-Smirnov Test

Unstandardize

d Residual

N 60
Normal Parameters?® Mean .0000000
Std. Deviation .29210652

Most Extreme Differences Absolute .150
Positive .150

Negative -.097

Test Statistic .150
Asymp. Sig. (2-tailed) .002°
Monte Carlo Sig. (2-tailed) Sig. .120¢
99% Confidence Interval Lower Bound 112

Upper Bound 129

a. Test distribution is Normal.

b. Calculated from data.

c. Lilliefors Significance Correction.

d. Based on 10000 sampled tables with starting seed 2000000.



LEMBAR VALIDITAS INSTRUMEN KEPUASAN KONSUMEN
“PENGARUH SUHU DAN LAMANYA PENYANGRAIAN TERHADAP CITARASA
KOPI ROBUSTA”

Nama Validator
NIDN

0722066601
Jabatan Dosen
Instansi
Tanggal Pengisian

A. PENGANTAR

Dr. Susilowati, M.Pd

PVKK — Universitas PRI Adibuana Surabaya

18 januari 2024

Lembar validasi ini digunakan untuk memperoleh penilaian Bapak/Ibu terhadap
angket validitas yang dikembangkan. Saya ucapkan terima kasih atas kesediaan
Bapak/Ibu menjadi validator dan mengisi lembar validasi ini.

B. PETUNJUK

1. Bapak/Ibu dimoon untuk memberikan skor pada setiap butor pertanyaan denan
memberikan tanda centang (V) pada kolom denan skala penilaian sebagai berikut.

5 = Sangat Baik 2 = Kurang Baik
4 = Baik 1 = Tidak Baik
3 = Cukup Baik
2. Bapak/Tbu dimohon untuk memberikan kritik dan saran perbaikan pada baris yang
telah disediakan.
C. PENILAIAN
Aspek Indikator 7 szhhlel:' Komentar
1. Kejelasan judul lembar
anket instrumen
? 2. Kejelasan butir
1
Kejelasan Deranvi) %
3. Kejelasan petunjuk
pengisian angket
4.
Ketepatan Kctcpatan. pertanyaan
22 dengan jawaban yang Vv
i diberikan
5. Pertanyaan berkaitan
: dengan tujuan penelitian v
Relevansi :
6. Pertanyaan sesuai dengan
aspek yang ingin dicapai 4




Kevalidan L ey
isi mengungkapkan vV
informasi yang benar
Tidak ada | 8. Pertanyaan berisi  satu
bias gagasan yang lengkap Y
9. Bahasa yang digunakan
mudah dipahami v
Ketepatan | 10. Bahasa yang digunakan
bahasa mudah dipahami v
11. Penulisan sesuai dengan 1/
EYD

D. KOMENTAR UMUM DAN SARAN

7w v s

E. KESIMPULAN
Berdasarkan penilaian yang telah dilakukan, lembar instrumen kepuasan konsumen ini
dinyatakan:
Layak digunakan untuk uji coba tanpa revisi
2. Layak digunakan untuk uji coba setelah revisi
3. Tidak layak untuk digunakan uji coba
Mohon diberi tanda (X) pada nomor yang sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu

Validator

Dr. Susilowati, M.Pd



LEMBAR VALIDITAS INSTRUMEN KEPUASAN KONSUMEN
“PENGARUH SUHU DAN LAMANYA PENYANGRAIAN TERHADAP CITARASA
KOPI ROBUSTA”

Nama Validator
NIDN

Jabatan

Instansi

Tanggel Pengisian

A. PENGANTAR

Rina Asmaul §.Pd,. M.Pd.
0729059104

Dosen

PVKK - Universitas PRI Adibuana Surabaya

18 januarn 2024

Lembar validasi ini digunakan untuk memperoleh penilaian Bapak/lbu terhadap
angket validitas yang dikembangkan. Saya ucapkan terima kasih atas kesediaan
Bapak/Ibu menjadi validator dan mengisi lembar validasi ini.

B. PETUNJUK

1. Bapak/Tbu dimoon untuk memberikan skor pada setiap butor pertanyaan denan
memberikan tanda centang (V) pada kolom denan skala penilaian sebagai berikut.

5 = Sangat Baik 2 = Kurang Baik
4 = Baik 1 = Tidak Baik
3 = Cukup Baik
2. Bapak/Ibu dimohon untuk memberikan kritik dan saran perbaikan pada baris yang
telah disediakan.
C. PENILAIAN
Aspek Indikator Szhl.s N“:i Komentar
1. Kejelasan judul lembar
anket instrumen &
Kifoluins 2. Kejelasan butir v
pertanyaan
3. Kejelasan petunjuk V4
pengisian angket
4. Ketepatan pertanyaan
Ketepal
isi - dengan jawaban yang V]
diberikan
5. Pertanyaan berkaitan
Pt aanad dengan tujuan per‘lclman
6. Pertanyaan sesuai dengan
aspek yang ingin dicapai v




: 7 Pertanyaan
Kev:llldln Inenguighapksn 3
oo | informesl yang banig.
Tiduk ada | 8 Pertanyaan  berisi  safu J
bias gagasan yang lengkap =
9 Bahasa yang digunakan R0 B R
mudah dipahami
Ketepatan | 10. Bahasa yang digunakan S
bahasa mudah dipahami
11, Penulisan sesuai dengan ¥
EYD

D. KOMENTAR UMUM DAN SARAN

KA1 Yo aradrenn

E. KESIMPULAN
Berdasarkan penilaian yang telah dilakukan, lembar instrumen kepuasan konsumen ini

dinyatakan:

1. Layak digunakan untuk uji coba tanpa revisi
% Layak digunakan untuk uji coba setelah revisi

3. Tidak layak untuk digunakan uji coba
Mohon diberi tanda (X) pada nomor yang sesuai dengan kesimpulan Bapak/Ibu

Surabaya.‘..@. O 2024

Validator

Rina Asmaul S.Pd.. M Pd.



